
SPEISEPLAN KW 38/2026

Montag, 14. September 2026

Wirsing-Kartoffeleintopf + 1,50€ Knacker
Vollkost;  369 kcal;  1543 kj;  1 g Fett;  Zusatzstoffe: keine; Allergene: e; 

€ 4,50

Blutwurst mit Sauerkraut und Kartoffeln
Vollkost;  645 kcal;  2698 kj;  31 g Fett;  Zusatzstoffe: 6;  Allergene: d; 

€ 8,00

Schweinerückensteak mit Pommes
Vollkost;  624 kcal;  2610 kj;  31 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, i; 

€ 9,50

Hirschgulasch mit Rotkohl und Kartoffeln
Vollkost;  614 kcal;  2568 kj;  15 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, f, i; 

€ 12,00

Dienstag, 15. September 2026

grüne Erbseneintopf mit Speck
Vollkost;  351 kcal;  1468 kj;  15 g Fett;  Zusatzstoffe: keine; Allergene: keine;

€ 5,50

Kartoffeln mit Kräuterquark und Leinöl
Vegetarisch;  541 kcal;  2263 kj;  11 g Fett;  Zusatzstoffe: keine;
Allergene: a, f, i; 

€ 7,00

Schnitzel mit Blumenkohl in Sauce
hollandaise und Kartoffeln
Vollkost;  658 kcal;  2753 kj;  33 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, f, i; 

€ 10,00

Hirschgulasch mit Rotkohl und Kartoffeln
Vollkost;  614 kcal;  2568 kj;  15 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, f, i; 

€ 12,00

Mittwoch, 16. September 2026

Rosenkohleintopf
Vegetarisch;  450 kcal;  1882 kj;  6 g Fett;  Zusatzstoffe: keine; Allergene: e; 

€ 4,50

Gebratenes Seelachsfilet auf Dillsoße mit
Kartoffeln und Salat
Vollkost;  589 kcal;  2464 kj;  8 g Fett;  Zusatzstoffe: 6;  Allergene: a, f; 

€ 9,50

Hackbraten mit Buttererbsen und
Kartoffelpüree
Vollkost;  621 kcal;  2598 kj;  26 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: i; 

€ 10,00

Hirschgulasch mit Rotkohl und Kartoffeln
Vollkost;  614 kcal;  2568 kj;  15 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, f, i; 

€ 12,00

Catering & Familienfeiern
Sie planen eine:

Geburtstagsfeier
Familienfeier

Vereinsveranstaltung
Firmenfeier

Tagung oder Sitzung
Wir übernehmen das Catering für Sie!

Kalte Buffets
Warme Speisen

Belegte Brötchen & Fingerfood
Kaffee & Kuchen

Individuelle Menüwünsche
Alles frisch, zuverlässig und zu fairen Konditionen.

Jetzt anfragen: info@werkskueche.berlin // 01723209662

Donnerstag, 17. September 2026

Gulaschsuppe
Vollkost;  346 kcal;  1447 kj;  12 g Fett;  Zusatzstoffe: keine; Allergene: e; 

€ 6,50

Gemüsecurry mit Reis
Vegetarisch;  461 kcal;  1928 kj;  6 g Fett;  Zusatzstoffe: keine; Allergene: e; 

€ 8,00

Hähnchenkeule mit Gemüse und Kartoffeln
Vollkost;  654 kcal;  2736 kj;  31 g Fett;  Zusatzstoffe: 6, 15;  Allergene: d, i; 

€ 9,50

Hirschgulasch mit Rotkohl und Kartoffeln
Vollkost;  614 kcal;  2568 kj;  15 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, f, i; 

€ 12,00

Freitag, 18. September 2026

Käse-Lauch Suppe
Vollkost;     Zusatzstoffe: keine; Allergene: keine;

€ 4,50

Sülze mit Bratkartoffeln, Remoulade und
sauren Gurken
Vollkost;  654 kcal;  2736 kj;  31 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, f, i, k; 

€ 8,00

Paniertes Schollenfilet auf Dillsoße mit
Kartoffeln und Salat
Vollkost;  568 kcal;  2376 kj;  8 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, b, f; 

€ 9,00

Hirschgulasch mit Rotkohl und Kartoffeln
Vollkost;  614 kcal;  2568 kj;  15 g Fett;  Zusatzstoffe: 15;  Allergene: a, f, i; 

€ 12,00



Samstag, 19. September 2026 Sonntag, 20. September 2026

Mittagsmenü jeden Tag von 11:00 bis 14:00 Uhr · Änderungen vorbehalten · Wir wünschen guten Appetit!
Werksküche Berlin · Storkower Bogen · Storkower Straße 207 · Telefon: 030 - 3988 5883 · Mobil: 0172 - 320 9662


